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精彩短评

1、药膳真的很得人心啦 组团购买 人手一本哈
2、书的质量很好，内容比较实用！购书还有优惠，不错！
3、买来送人的，实用性强，专业和非专业的都可以看
4、买来送朋友的，感觉实用性很强，大家专业非专业都可以学习
5、内容专业，但也浅显易懂，可以照做奥
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