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《经典西餐大全》

内容概要

本书介绍了多款不可错过的经典西餐，从制作材料、制作方法到制作步骤，一一详细说明，手把手教
读者做经典地道的西餐。从开胃菜、主菜、配菜到甜品，给读者正宗的西餐享受。本书精选了包括法
式在内的欧陆经典西餐菜品，强调原汁原味和融合创新，是西餐爱好者的不二之选。
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作者简介

高杰西餐高级技师，中西餐皆有所长。善于利用食物自身的营养和美味烹调菜肴。现任郑州大浪淘沙
时尚酒店行政总厨、河南省餐饮行业协会西餐专业委员会秘书长。先后在多家高星级饭店担任厨师长
。发表文章20余篇，曾担任中央电视台《天天饮食》、河南电视台《香香美食》等专业美食节目嘉宾
。《中国食品报》曾对其做过专题报道。
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精彩短评

1、想说这位作者心可真大。人贝太厨房出的那本叫《轻松学西餐》，乍听一种入门级的感觉，实则
相当专业全面。反观这位“高级技师”，敢问书里菜品装盘是哪个年代的啊？出版社给您配美编了吗
？其中近1/3的菜式简直就是小孩过家家的水准，买到这本“大全”，直接打破了我的挑书零失误记录
。。。想要买到对的菜谱不势力点还真不行，再看见高级技师什么的赶紧绕道吧。就算是多年经验的
行政总厨出书，履历翻查也还是要慎之又慎！
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