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《花菇栽培新技术》

内容概要

内容提要
这是我国全面介绍香菇名
品一花菇生产的第一本科技
读物。书中详细讲解了香菇形
成花菇的基本原理；目前花菇
开发方向及市场对策；出口花
菇的级别标准（附彩图说明）；
重点对花菇新老产区如福建、
浙江、河南、辽宁、吉林、黑
龙江等省，近几年栽培花菇的
新技术、新经验进行了探讨。
本书对改变香菇生产的传
统观念，提高生产技术水平，
吸取外地优质高产的经验，扶
助广大菇农致富均有很重要的
参考价值。

Page 2



《花菇栽培新技术》

书籍目录

目录
一、中国香菇业市场与前景分析
（一）全球香菇消费将继续稳步增长
（二）中国将成为全球最大香菇消费国
（三）消费结构、心理、习惯的变化促使香菇消费总量提高
1.从干菇消费为主，向干、鲜菇并重转变
2.礼品用香菇的增加，促使包装的精致化
3.制品将向系列化，多品种方向发展
4.卫生指标已成为消费者关注的大事
5.菇品质量好又要价格实惠是消费者的主导
心理
（四）全球的香菇生产任务将自然地向
中国转移
1.中国香菇业的历史与文化优势
2.中国香菇特别具有市场竞争力
3.巨大的国内消费，促进了中国香菇业的发
展
4.国内香菇生产区将逐步地向较贫困山区转
移
（五）花菇的高比例产出，标志着中国香
菇生产技术的巨大进步
1.中国香菇的质量仍处于世界先进水平
2.花菇“挑蕾选优”栽培是提高香菇品质的
重大技术革新
3.栽培花菇是香菇生产向质量型转化的最佳
选择
4.花菇组织紧密，保鲜期长，有利于中国菇业
外贸的发展
5.花菇可以在非农耕地培育，节约农地
二、花菇的营养价值和商品分级
（一）花菇的营养价值和药用价值
1.花菇的营养价值
2.花菇的氨基酸含量高于一般香菇
3.花菇的药用价值
（二）花菇的国家标准和商品分级
1.花菇的卫生标准与行业标准
2.国内市场花菇的品级区分
（三）花菇和一般香菇的出口分级
1.木屑花菇的出口分级
2.段木香菇的出口分级
3.木屑带柄香菇的出口分级
4.木屑去柄香菇的出口分级
（四）日本香菇成分标准和分级
1.日本重订香菇食品的国家标准
2.日本对香菇品级、外形的新定义
3.日本香菇的分级方法
三、花菇的自然发生和成因研究
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（一）花菇的自然发生
1.段木菇场花菇的发生率
2.木屑栽培花菇的自然发生率
（二）花菇形成的机理和发生过程
1.花菇形成的生理与生态基础
2.幼蕾阶段的生存环境
3.优胜劣汰的自然选择
4.表皮细胞与肉质细胞分裂不同步
5.干燥与光照使裂纹增大、增白
6.天白花菇裂纹遇水后的变化
（三）花菇的形成不是种性特征所致
（四）形成花菇的气象因素
1.湿度
2.温度
3.光照
四、寿宁木屑花菇栽培
（一）寿宁花菇，一枝独秀
1.香菇致富路必须继续走下去
2.产生脱贫、就业、创汇的综合效益
3.科学种菇终成中国花菇之乡
（二）栽培原料
1.木屑的选择
2.杉木屑的利用与处理
3.茶树枝条的使用
4.麦麸及其替代物
5.其他原料
（三）品种选择
1.选择中温偏低品种
2.寿宁花菇的三个当家品种
3.按海拔高低安排品种
（四）季节安排
1.夏末初秋接种产量低
2.“春末夏初”接种最适时
（五）菇场与菇棚
1.菇棚形式的选择
2.改革建棚形式
3.菇棚搭建方法
4.固定型花菇棚
（六）装料与灭菌
1.培养料配合比例
2.“攻头保尾控中间”，猛火灭菌
（七）接种培养与转色管理
1.严格、适时、快速接种
2.接种后菌筒堆放与翻堆
3.菌筒放“小气”和放“大气”
4.转色管理
（八）上架、催蕾与选蕾
1.适时上架
2.催蕾管理
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3.割袋选蕾
（九）调节水气热、强光促白
1.温度的调控
2.湿度的调控
3.空气湿度及通风调节
（十）采收和补水
1.花菇的采收
2.采收后菇筒补水与管理
3.菇筒补水方法
五、辽宁菇粮套作栽培
（一）栽培季节与套种整地
1.根据地温情况决定播种期
2.选择通风坡地做好畦床
（二）菌种和培养料制作
1.选择中温偏高品种
2.菌种制作与培养料消毒
（三）播种与菌丝培养
1.适时播种
2.搭棚遮荫
3.通风培育
（四）转色管理
1.菌丝生理成熟后转色
2.转色管理注意事项
（五）出菇管理和花菇培育
1.增加通风、加大温差
2.降温保湿
3.掌握湿度，促使花菇形成
4.出菇期水分调节
六、河南“小棚强光”花菇栽培
（一）栽培季节
（二）培养料配制及装袋灭菌
1.培养料配制和装袋
2.消毒灭菌
（三）品种选择与接种
1.品种选择与枝条种制作
2.接种室与发菌室合
3.接种室灭菌和接种操作
（四）发菌管理
1.接种后菌袋培育操作
2.菌袋刺孔加速发菌
3.菌丝发育阶段的管理
（五）转色管理
1.发菌室内转色及时排黄水
2.带袋转色
3.转色管理注意事项
（六）菇棚建造
1.场地选择
2.菌袋排放
（七）变温催蕾
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1.加大菇棚内温差催蕾
2.保温保湿
（八）选蕾割袋与幼菇管理
1.选蕾割袋
2.幼菇管理
（九）花菇培育
1.降低棚内湿度，增加光照
2.微风吹拂，避雨避雾
3.保持菇棚地面干燥
（十）采收后管理
1.采后管理
2.袋料补水
（十一）完善栽培措施提高生产效益
1.提前接种，延长出菇期
2.利用小棚，强光方式，同时推广常规袋
栽
3.降低污染率，提高经济效益
七、段木花菇栽培
（一）以高产优质多出花菇作为栽培目
标
1.改变低投入低产出的历史
2.菇场分散产量低，烘干不良效益差
（二）实施两场制段木花菇
栽培措施
1.林地段木发菌场的选择
2.人工荫棚发菌场的设计
3.花菇出菇场的选择
（二）树种选择与休眠期砍伐
1.菇木树种选择
2.菇木树种名称及其分布
3.休眠期砍伐
4.砍伐注意事项
5.砍伐量和菇木计量
（四）花菇的菌种选择与制备
1.以中低温品种为主的当家品种
2.菌种形态与用量
（五）接种期与接种方法
1.段木适度含水量
2.自然干燥宁湿莫干，严禁雨天接种
3.边截边接，按段木干燥度分批接种
4.减少播种过程中的杂菌感染
5.接种密度
（六）接种后段木的堆放管理
1.成活期以保温为主堆放
2.检查成活率及时补播
3.培养期的段木堆放方法
（七）出菇阶段的促花管理
1.“人”字形排场出菇
2.垂直形排场出菇
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3.段木层架式花菇房的设置与管理
4.掌握惊蕈术，以刺激其出菇
5.浸水催蕾在鲜菇生产中的作用
（八）调节菇场生态环境促使
花菇形成
1.光照
2.热量与气流
3.菇木含水量
附：日本菇木悬垂移动式香菇工厂介绍
八、东北段木花菇栽培
（一）巧妙利用严寒，干燥生态环境
生产花菇
1.香菇菌丝有极强的抗低温能力
2.香菇在逆境中可以形成花菇
3.确立“外销干，鲜花菇为主，以质取胜”的
生产方针
（二）依气候带划分试种区和栽培适宜
区
1.与香菇生长关系密切的气候因素
2.适宜栽培区
3.风险试种区
4.不宜栽培地区
（三）菇场选择与人工荫棚
1.中心菇场的选择
2.常规山林菇场的选择
3.建立人工荫棚菇场
（四）以柞木为主，充分利用枝桠废材
1.菇树的基本要求
2.柞木为最佳菇树
3.充分利用枝桠材和废材
4.休眠期砍伐
（五）品种选择与菌种制备
（六）接种期与接种方法
1.以物候为标志决定接种期
2.接种适宜期
3.接种工具
4.接种密度
5.操作程序
6.接种注意事项
（七）接种菇木保温、保湿、堆放
翻堆的管理
1.因地制宜选择堆放与管理
2.成活期的保温堆放
3.培养期堆放
4.及时翻堆
（八）抗干燥、干湿交替、培养优质
菇木
1.菌丝恢复期适时倒木
2.让菇木吸足水分
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3.雪前菇木倒地，覆雪越冬
4.干湿交替，促使菌丝深入生长，培养
优质菇木
（九）生产鲜花菇为目标的菇场设计与
管理
1.培育菌丝发育充分成熟的菇木
2.设置专用菇场、出菇房或出菇温室
3.浸水催蕾，刺激出菇
4.浸水催蕾的注意事项
5.菇木垂直排放出菇
6.出菇时的空气湿度
7.按上市量，分批催蕾
（十）以生产干花菇为目标的管理
1.花菇的发生率高，而收获量小的原因
2.花菇出菇场的选择和菇木排放
3.出菇前菇木的干燥和避光处理
4.补水出菇
5.温差刺激，促进原基分化
6.转场促花，增加花菇率
7.采收和菇木休整
九、病虫害防治
（一）常见病虫及其防治
1.木霉
2.脉孢霉
3.毛霉
4.螨类
5.烂筒
（二）段木香菇栽培常见病虫害及其防
治
1.段木杂菌
2.虫害
（三）菌种和菌筒制作污染及病虫害防治
1污染原因
2.防治方法
十、保鲜
（一）保鲜原理和基本措施
1.降低贮藏温度
2.控制调节气体环境
3.防止水分散失
4.提高抗侵染能力
（二）冷藏保鲜方法
1.小型冷库的结构
2.冷藏库的制冷系统
3.冷库的制冷量确定
4.冷库的使用管理
5.简易冷藏的其他方法
（三）气调贮藏
（四）减压冷藏法
（五）薄膜小包装
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十一、香菇的烘干技术与贮藏方法
（一）干菇的质量
1.含水量要求
2.底色鲜黄，面色茶褐，菌褶不倒
3.形状圆正，卷边均匀
4.香味及其他指标
（二）烘干中水分散失和含水量测定
1.鲜菇含水量因生长环境而异
2.烘干过程水分的散失
3.干菇含水量测定
（三）热风干燥的方法
1.分级挑选上筛
2.烘干时的温度调控
（四）干燥设备的选择和准备
1.烘干机配套与选择
2.6JH系列自动添柴烘干机
3.SHB－30型干燥机
4.6XGH500型香菇干燥机
（五）烟道管式隧道干燥房
（六）干香菇的贮藏
1.选择适当的包装材料
2.放置干燥剂
3.低温避光贮藏
4.防止虫害
主要参考文献

Page 9



《花菇栽培新技术》

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:www.tushu111.com

Page 10


