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《珍稀食用菌的开发》

前言

　　农业是人类赖以生存的基础产业，也是很有潜力的可持续发展产业。近年来，世界范围的农业科
技革命方兴未艾，一场新的农业“后绿色革命”正在孕育。这场新的农业科技革命必将使21世纪的农
业和农业科技在内涵、结构、体系等方面发生巨大变化，从而引发新的产业革命，其影响深度和广度
都将超过第一次“绿色革命”。　　当前，我国农业正处在由传统农业向现代农业转型、由弱质产业
向强质转变、由产品供给短缺向市场需求制约转轨的历史进程中。在这一跨世纪进程中，努力学习国
外的农业发展的先进经验，充分发挥科学技术的革命性作用，不断提高农业劳动者的科技素质将是至
关重要的，正如党的十五届三中全会“关于农业和农村工作若干重大问题的决定”所指出的：“实施
科教兴农。农业的根本出路在科学、在教育。实行农科教结合，加强农业科学技术的研究和推广，注
重人才培养，把农业和农村经济增长转到依靠科技进步和提高劳动者素质的轨道上来。”
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《珍稀食用菌的开发》

内容概要

《珍稀食用菌的开发》内容简介：农业是人类赖以生存的基础产业，也是很有潜力的可持续发展产业
。近年来，世界范围的农业科技革命方兴未艾，一场新的农业“后绿色革命”正在孕育。这场新的农
业科技革命必将使2l世纪的农业和农业科技在内涵、结构、体系等方面发生巨大变化，从而引发新的
产业革命，其影响深度和广度都将超过第一次“绿色革命”。
当前，我国农业正处在由传统农业向现代农业转型、由弱质产业向强质转变、由产品供给短缺向市场
需求制约转轨的历史进程中。在这一跨世纪进程中，努力学习国外的农业发展的先进经验，充分发挥
科学技术的革命性作用，不断提高农业劳动者的科技素质将是至关重要的，正如党的十五届三中全会
“关于农业和农村工作若干重大问题的决定”所指出的：“实施科教兴农。农业的根本出路在科学、
在教育。实行农科教结合，加强农业科学技术的研究和推广，注重人才培养，把农业和农村经济增长
转到依靠科技进步和提高劳动者素质的轨道上来。”
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章节摘录

　　（2）稻草栽培法　　此法类同于双孢蘑菇栽培。由于稻草成本低，但操作稍繁。先将稻草堆制
发酵，堆料期一般在8月中旬进行，堆后按5-4-5-2天方式翻堆，然后进床。有条件可进行二次发酵。
栽培形式可室内床栽或地棚畦床栽培。培养料配方以100m2面积计，需稻草1000kg、干牛粪200kg、石
膏50kg、尿素10kg、过磷酸钙30kg、石灰40kg。地棚畦床栽培的准备工作与袋栽方法相同。培养料进
床时要抖松，撒播菌种后要轻轻压平床面。待菌丝萌发后要逐渐加大通风量。1 5天左右培养料发满菌
丝，就可覆土。覆土后注意保湿通气。发茵20天左右出现原基，如棚温超过28。c，要增湿降温。覆土
后管理基本如菌种埋土袋栽法。
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