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内容概要

本书系统地论述了植物油脂制取与加工过程中的工艺理论和生产技术。全书共分七章，内容包括：油
料、油料储藏、油料预处理、压榨法取油、浸出法取油、油脂精炼、油脂制取与加工工艺流程等。本
书在保持油脂生产基本理论和内容完整的基础上，力求体现现代油脂工业最新发展技术，使其更具科
学性、先进性、实用性，力求理论与实践的密切结合。
    本书既可作为高等院校食品科学与工程专业的专业教材，也可作为其他相近专业的选修
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书籍目录

前言
结论
第一章 油料
第一节 油料种子的形态和结构
第二节 油料种子化学组成及其存在状态
第三节 主要油料种子的形态和特点
第二章 油料储藏
第一节 油料的储藏性质
第二节 油料在储藏期间的品质变化
第三节 油料储藏技术
第四节 油料储藏仓库
第五节 主要油料的储藏
第三章 油料预处理
第一节 油料的清理
第二节 油料水分的调节
第三节 油料的剥壳及脱皮
第四节
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