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内容概要

《绝世好酱DIY:日韩南洋风潮150种(附挂图)》是一部日式、韩式以及南洋酱料大百科全书，全书全面
地介绍了这三料不同料理中广泛出现的各类酱料，包括淋酱、拌酱、醋汁、沙拉酱、腌酱、蘸酱、咖
啡酱等，风味各异，多姿多彩。
根据“快乐厨房”酱料情报员的初步统计，全世界可以被称之为正统酱料的。大概有450种之多。所谓
正统酱料，就是人们在烹调时普遍使用的正规酱料。另外还有许多属于个人研究的偏方、特定品牌调
料，或是不常用但有特色的酱料，像是利用咖啡来调制的酱料等，就超过1800种。本套大补贴系列酱
料书三本《150道中式酱料——找寻回家的滋味》、《150道西式酱料——探索世界的旅程》、《150道
日、韩、南洋酱料——似曾相识的感动》，对众多酱料进行系统归类，希望在酸甜苦辣的味觉世界里
。为您找寻出美食的真正源头⋯⋯
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章节摘录
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编辑推荐

酱料风貌多变，一下子是热腾腾锅物蘸酱，下一刻却化身成为烧物的鲜美淋酱，有如千变女郎般迷人
。《绝世好酱DIY:日韩南洋风潮150种(附挂图)》介绍了日式、韩式以及南洋料理中广泛开展出现的酱
料，翻开《绝世好酱DIY:日韩南洋风潮150种(附挂图)》，透过酱料的万种风情，你就能好好在家领略
各式料理的极致飨宴。
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精彩短评

1、美味~

Page 7



《150道日·韩·南洋酱料》

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:www.tushu111.com

Page 8


