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《香料生产工艺学》

内容概要

内容提要
本书共分8章，对香料工业中天然香料、合成香料的原料来源及生产方法，香精的
调配和应用，香料的检验与分析作了系统介绍。重点阐述了以天然植物香料为主的化学
基础理论，天然香料的提取、加工方法，我国主要植物精油的生产以及利用农林产品为
原料合成香料的生产工艺。
本书为林业院校林产化工专业学生“香料生产工艺学”专业课统编教材，亦可作为
其它大专院校精细化工专业学生的参考教材，并可供从事天然香料、合成香料、香精生
产及科学研究的技术人员参考。
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6.3.4以蒎烯为原料合成芳樟醇
6.3.5合成檀香803（萜烯基环己醇混合物）的生产
6.3.6龙脑烯醛及龙脑烯基环己醇檀香化合物的合成
6.3.7dL香芹酮的合成
6.3.8乙酰基蒈烯的合成
6.3.9ω－乙酰基莰烯系列香料的合成
6.3.10甲酸长叶酯香料的合成
6.3.11异长叶烷酮的制备
6.3.12大茴香醇C8H10O2的生产
6.3.13紫罗兰酮的合成
6.3.14柠檬腈的合成
6.3.15柏木油系列香料的合成
6.3.16蓖麻油在合成香料上的应用
6.3.17以糠醛为原料制备合成香料
7香精及其应用
7.1概述
7.1.1香精和调香
7.1.2香精的分类
7.2香精的基本组成
7.2.1由香料在香精中的作用来分析香精的组成
7.2.2由香气的感觉来分析香精的组成
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