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《果蔬篇-创新食品雕刻》

内容概要

利用吉祥图案来表达人们美好祝愿，表现幸福生活，也是食品雕刻师经常使用的题材。笔者经过多年
的刻苦钻研，无数次的不懈努力，精益求精，食品雕刻技艺已经独树一帜，在烹饪界得到许多同行的
赞许和推崇，如今毫不保留的将多年教学经验奉献给大家。书中主要介绍了龙、凤、花、鸟、鱼、虫
、兽、瓜雕、人物等70余种作品，图文并茂，通俗易懂。此书博采众长，其中大部分作品都是课堂用
于教学的精品，希望本书的出版能给食品雕刻爱好者带来启发和参考。我们秉承着食雕爱好者对我们
的信赖，力求总结经验，精益求精，集精华于本书中，希望能给学习食品雕刻这门技术的朋友送去经
验和实用技术。仅以此书献给读者及广大学员，希望它能成为读者的良师益友，通过这部食品雕刻新
作抛砖引玉，为我们架起友谊的桥梁。
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作者简介

褚慈峰，黑龙江齐齐哈尔人，中国烹饪协会会员，北京烹饪协会会员，食品雕刻及冷拼艺术菜品造型
高级讲师，现任慈峰食艺职业技能培训中心校长。 曾获得北京烹饪服务大赛金奖、全国烹饪技术大赛
金奖、山东省星级饭店烹饪大赛获金奖、北京市怀柔区烹饪技术大赛获金奖、怀柔区星级饭店比赛获
团体金奖、东方美食国际大奖赛获团体金奖。 《新编龙雕技法与应用》《食雕第一龙》书中任编委。
《食雕技法综合篇》书中任副主编。中华食雕系列《人物雕像艺术》光盘担任主讲。 1999年受聘于四
川省成都市五星级酒店锦江宾馆任食品雕刻、冰雕、展台设计菜品造型技术总监一职。 2000年受北京
电视台之邀参加八方食圣春节贺岁栏目，并为其制作大型泡沫雕展台“中华魂”。 2005年率弟子及学
员成功制作大型仿真上彩泡沫雕作品《九龙壁》，并于5月份举办了大型黄油雕、泡沫雕、冰雕、果
蔬雕刻作品展。
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编辑推荐
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