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《韩国料理招牌菜》

内容概要

《韩国料理:招牌菜》中精选55款地道易做的韩式美味，从经典名吃到当前最Hot的营养料理，都配有
精美详细的图解，一步步教您在家中轻松制作。 难以抗拒的鲜爽滋味，好学易做的营养美食，就在《
韩国料理:招牌菜》中，赶快来学做一道吧！
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《韩国料理招牌菜》

作者简介

作者：(韩国)梁香子 译者：金惠连
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《韩国料理招牌菜》

书籍目录

泡菜/酱菜类凉菜/熟菜类拌菜类汤/炖/锅仔类焖菜/膳类饼/炙类烘烤类酱/炒类米饭/粥类面/饺子类生肉
片类饭后甜点类
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《韩国料理招牌菜》

章节摘录

插图：泡菜/酱菜类黄瓜泡菜制作方法黄瓜用精盐搓揉洗净，切成5厘米段。黄瓜两端各留出1厘米剞十
字刀，用盐水腌渍。在黄瓜剞刀处撒入精盐，使黄瓜腌的更快。韭菜切0.5厘米大小，加入葱花、蒜、
生姜、辣椒面、精盐拌匀，做成泡菜馅。腌好的黄瓜用清水洗净，沥去水分后，往刀口处填馅。在剩
余的泡菜馅碗内加入少许水，淋在黄瓜上即成。

Page 5



《韩国料理招牌菜》

精彩短评

1、因为本人超爱看韩剧，韩剧里又总是演一些有关韩国料理的剧目，所以让我对韩餐颇感兴趣，选
择了这本书，感觉比较好操作，就是菜肴少了些，要是更丰富些就更好了。
2、收到书后，与我太太研读了2小时，均觉得我们马上就可以成为韩式料理妈妈了，纷纷跃跃欲试，
通俗易懂，很好。
3、今天收到书了，没想到书有这么大本，纸张的质量非常好，而且里面料理的做法都是中韩文对照
的，感觉很舒服！书里的插图很漂亮，看起来就好吃，而且每道菜除了做法以外还分别想了注意事项
和参考事项，很仔细！　不错，准备好好研究一下！值得收藏的一本书啦！
4、挺好的，介绍的比较简单易懂
5、印刷很好，还有韩文的介绍，不错
6、收到书了，真的好喜欢。还有韩文的，回家可以跟老公一起研究了
7、里面的内容都不是我想要的，我想知道如何腌泡菜，海鲜饼，这些都没有！失望透了！
8、还不错 就是感觉内容有些少
9、买回来给妈妈看的，呵呵 中韩对照，学韩语又喜欢烹饪的同学应该会稀饭，就是样数比较少吧 满
足不了妈妈那种老到的技巧啊 里面是一些挺简单的小菜，适合初学者
10、都是些韩国经典菜，其实很容易做！主要是有中韩对译，这个看上去比较专业！
11、书到后都折了,灰多,都成旧书了,网上没发货记录,速度超慢
12、里面菜色很少，有一些材料还不好找，很多我想要的菜都没有。。。非常的不值
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