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六、甜酱藕片
七、辣三丁
八、笋豆干
九、南京素什锦
十 酸辣洋白菜
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一、卤猪油
二、烤叉肉
三、金华火腿
四、人造火腿
五、湖南小香肠
六、五香辣味牛肉干
七、五香兔肉
八、美味烤鱼片
九、多味小鲫鱼干
十、美味鱼火腿
十一、龙虾片
十二、糟鱼
十三、鸡肉松
十四、熏鸡
十五、酸辣鸡
十六 袖珍烧鸡
十七、鹌鹑肉干
十八、香菇鹌鹑软罐头
十九、烧鹅
二十 秘制酱鸭
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一、无铅皮蛋
二、鹌鹑皮蛋
三、多油咸鸭蛋
四、快速腌制咸鸭蛋
五、辣酱腌蛋
六、糟蛋
七 五香鹌鹑蛋罐头
传统名食和乡土风味小食
一、潮州春饼
二、黄岩百合苔饼
三、同州月牙烧饼
四、泸州桂花黄粑
五、京东肉饼（清真风味）
六、普州麻辣米卷
七、三台金钢圈（儿童食品）
八、扬州千层油糕
九、湖北麻烘糕
十、陕南红香血干
十一、漳州猫仔粥
十二 常州马蹄酥
十三、嘉兴鲜肉粽
十四、天津麻花
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十五、九江煎堆
十六、峨眉糕
十七、扬州翡翠烧卖
十八、四川担担面
十九、天津狗不理包子
二十 长沙油炸臭豆腐
家制小食及调味料
一、家制杏仁霜
二、家制黑芝麻糊
三、家制美味虾条
四、家制空心芒果
五、家制石榴气鼓
六、家制香菇麻叶
七、家制多色雪蕉
八、家制冰淇淋两例
九、家制万能佐料汁
十、家制沙拉酱
十一、自制姜醋
十二、自制姜蜜
十三、自制姜蒜调味汁
十四、自制火锅调料
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