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前言

　　在今天，随着中国经济的发展和对外开放的深入，中西方文化的交流越来越频繁。而代表中国饮
食文化之一的中国菜，越来越受到国内外食客的青睐。美味的菜肴配上精致的食品雕刻作品，不仅在
味觉上让人回味无穷，在视觉上也让人过目不忘。厨师的手艺与心境会让食客一目了然，大为赞叹。
同时菜品的文化与底蕴也随之展现，成为升华美味的重中之重。　　食品雕刻是一门艺术，它是将简
单的蔬菜、水果，甚至废料，雕刻成精妙的形状用于装饰菜品的一种技艺。如惟妙惟肖的人物，栩栩
如生的动物，精致典雅的花卉，用这些精工细作的蔬果拼摆成各式盘头，应用于各种宴席，装饰和美
化菜肴，给人以美的艺术享受。一道精美的菜肴如果有一个贴切的雕刻作品衬托，使菜肴更加光彩夺
目，为宴席增添气氛，增进食欲。为了让越来越多精美的食品雕刻走进干家万户，本书详细介绍了几
十种常见的食品雕刻手法及作品.每种雕刻手法都细致入微地教授，每个作品都毫无保留地展现，愿成
为你学习的好帮手。
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内容概要

《食品雕刻精解》主要介绍50例果蔬雕刻附件、成品的制作图解，所选品种既有经典传统品种又有时
下流行品种，图片丰富，图解详细，真正“手把手式”传授，可帮助初级厨师、食品雕刻爱好者迅速
掌握操作技巧，是其良师益友。
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编辑推荐

　　分步图解超详细，技巧掌握超容易。
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