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《寻味中国》

内容概要

无论是吃货还是老饕，都能手持《寻味中国——成都·重庆》，寻味中国。《寻味中国——成都·重
庆》不仅介绍了川菜的精巧制作手法与烹调方法，还以“一菜一格”的方式讲述了美食背后的动人故
事，更推荐了成都、重庆两地价格不贵但味道不俗的市井小吃。书后更附赠详细美食地图，跟随地图
可以找到两地的私房小馆和经典食府，令寻味之旅不再困难。
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《寻味中国》

作者简介

董仁威，生于山城，长于蓉城，川渝两地著名文人、老饕；既专事科幻文学，又心向庖厨，闲来养花
，多及旅行，自诩“杂家”；自老四川等老牌高级食府起，吃遍巴山蜀水，及至全国乡野民间，终好
吃不倦，一路炼成“吃货”。
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《寻味中国》

媒体关注与评论

在陌生的城市觅食，最关键是找到一个懂吃、会吃的地头蛇，这本书如良师益友，告诉你饭碗里的学
问，也手把手带你穿行在小巷深处寻找最地道的馆子。——媒体人  《不过一碗人间烟火》作者  陈大
咖在这个不说自己是吃货，你都不好意思跟别人打招呼的年代，一边旅行一边吃遍大江南北俨然已经
成为了每一位旅行者的生理刚需。当你初次来到某个美食街的入口时，你最需要的就是一本关于这个
城市的美食地图。本书会聚了诸多作者们的集体体验，让最爱吃的人告诉你，哪里最好吃。带上这本
书，出发吧！                                  ——资深驴友    @水手在旅行这套系列丛书将各个菜系菜式的背景和故
事都做了详细的介绍, 让人能尝到每道菜的背后的风土文化, 不但吃它更能认识它，非常值得推荐深读
。                                          ——美食名博  蛋蛋in北京
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编辑推荐

《寻味中国——成都?重庆》将带你踏上专属于老饕的幸福之旅！川菜之魂尚滋味、好辛香一菜一格给
味蕾别样体验寻味巴蜀品正宗川渝味道跟随最实用的成都重庆美食地图，在旅行的路上，遍尝市井小
吃、私房小馆、经典食府。
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精彩短评

1、2017第45本。好困好饿
2、我只吃过伤心凉粉TAT
3、内容很好，每道菜都有彩图并介绍菜的来源、做法及饭店，很适合吃货研究。缺点：定价有点贵
，纸张质量一般有些暗。
4、川渝美食是这世上好吃的最多的地方，没有不好吃的，和家长北京的豆汁儿灌肠麻豆腐完全不同
的风味，一天香辣，一天豆汁儿清肠的生活多好
5、大蒜也是进口菜嗦。
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