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《舌尖上的中国》

内容概要

《民间经典四川菜》详细介绍了民间经典四川菜，书中图文并茂，菜谱制作步骤详细，选材实惠，实
用性强，让老百姓自己动手就能享用到各色经典菜品。为了便于读者操作，在图书体例上统一做了整
理和安排：作者ID、菜名、主料、配料、制作步骤、注意事项、小贴士。其中，注意事项着重强调了
每道菜的制作要领，而小贴士里有经典菜品的民俗和传统知识介绍，弥补了菜谱单一化的缺陷，丰富
了饮食文化，使图书更富有层次，既给读者带来了视觉上的享受，又不失趣味性。
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章节摘录
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《舌尖上的中国》

编辑推荐

《舌尖上的中国》一经热播，引发5844791人网络寻找地方特色美食，它挑动味蕾神经，唤醒心中“食
神”能量⋯⋯我们吃的是美味还是情感？分解的是莱系还是文化？《民间经典四川菜》集结中国各
地80多万美食爱好者，提供“舌尖上”的食谱制作大公开！
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《舌尖上的中国》

精彩短评

1、第一次收四川菜谱，看了挺不错的
2、这本书质量比较好，很实用！
3、当当网很有意思啊，我才发现不能评论laji，之前的一本书我评论了laji，就自动屏蔽了，那是不是
只能说好话？说laji并不算什么粗口吧，只是我对书本内容的表达罢了
鄙视当当网这种评论方法
4、都油彩图，是正版的，就是没我想象的那么厚
5、这个系列的书买了两本，一个东北菜一个四川菜也不知道自己是东北人的原因还是什么原因，感
觉东北菜的那本，很不好，看过之后很失望四川的能好一些吧，不过总体还是很失望
6、图文并茂，感觉不错，就是内容偏少，很多当地名菜都没有编入。
7、还可以，没有贝太厨房那个经典
8、不错。第二次购买了以后还会来
9、还没仔细研究，不过书里面的美食款款都让人垂涎欲滴
10、比较薄，质量一般般
11、挺简单的，适合初学级别的学手。
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