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《厨师长创新川菜》

内容概要

汇聚八方美食，品尝天下名菜。本书在传统川菜的基础上，创新叠出。让你在垂涎欲滴的同时，赶紧
照方操作。美味绝不是难事，厨房也不再是油烟的天下，尽情欣赏这些美食的馨香，感受厨房的乐趣
吧！
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《厨师长创新川菜》

作者简介

刘云刚，男，四川绵阳市人，特二级厨师、国家级高级烹调技师、四川名师、中国烹饪协会会员、四
川烹饪协会理事。现任陕西省西安市福麟轩精品川菜行政总厨、浅水湾海鲜酒楼行政总厨。
    刘云刚师承于中国烹饪大师史正良老师。具有主理大、中型现代餐饮企业的管理能力。精通
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《厨师长创新川菜》
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《厨师长创新川菜》

章节摘录

插图
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《厨师长创新川菜》

精彩短评

1、这本书对于厨师来说还是比较实用的!
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