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精彩短评

1、梦过！
2、内容比较全面。不当作考试用书，平时看看了解一下调酒方面的知识已经很足够了。
3、图书馆的角落里发现的 很有意思！
4、我买之前以为配的光碟是调酒师调酒的画面，特别期待，可惜不是，只是自读光碟，只有图片和
做法而已，有点小遗憾，不过书中对各种酒和调酒师的工作介绍详细，对一个初学者或只是想了解了
解的人来说师非常好的书了！
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