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《食品检验工》

内容概要

本书是根据《国家职业标准 食品检验工》初级的知识要求和技能要求，按照岗位培训需要的原则编写
的。本书主要内容包括：职业道德与相关法规；食品检验的基本知识；检验的前期准备及仪器的维护
；粮油及其制品、糕点糖果、乳及乳制品、白酒果酒黄酒、啤酒、饮料、罐头食品、肉蛋肉蛋及其制
品、调味品、酱腌制品的检验，茶叶的检验。书末附有与之一配套的试题库和答案，以使企业培训、
考核鉴定和读者自测自查。
    本书主要用作企业培训部门、职业技能鉴定培训机构、再就业和农民工培训机构的教材，也可作为
技校、中职、各种短训班的教学用书。
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《食品检验工》
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第四节 粮食灰分的测定
第五节 黄粒米及裂纹的检验
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第十章 罐头食品的检验
第十一章 肉蛋及其制口的检验
第十二章 调味品、酱腌制品的检验
第十三章 茶叶的检验
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《食品检验工》

媒体关注与评论

书评领你入门 帮你取证踏上理想之岗。    教你技能 祝你成功步入人才殿堂。    覆盖面广——多工种多
层次 任你选。    实用性强——重专业重技能 上手快。    编排科学——分级别分领域 易培训。    便于检
测——题库试卷答案 全具备。
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《食品检验工》

精彩短评

1、我报考了食品检验工www.bxzljy.com/spjyy/培训机构给我邮寄过来的教材，自学有点难度，后来结
合老师讲解，融会贯通了。
2、是正版书，配送也很快，还会再来滴。
3、买书买来培训用的，在这买价格便宜。而且质量也很不错呢！
4、还不错，内容比较丰富！
5、不错，希望读过之后收获会更大~
6、没有认真看，看书本质量还不错。
7、教材是2005年出版的，有些法律法规还有待更新。
8、很满意，内容很全面，书本的质量也好。
9、挺好的，纸张质量可以。
10、不错⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
11、还不错，挺好的，比较实用，质检都用这个
12、比书店买的便宜多了，质量也很好！！！发货快
13、本书是根据《国家职业标准食品检验工》初级的知识要求和技能要求，按照岗位培训需要的原则
编写的。本书主要内容包括：职业道德与相关法规；食品检验的基本知识；检验的前期准备及仪器的
维护；粮油及其制品、糕点糖果、乳及乳制品、白酒果酒黄酒、啤酒、饮料、罐头食品、肉蛋肉蛋及
其制品、调味品、酱腌制品的检验，茶叶的检验。书末附有与之一配套的试题库和答案，以使企业培
训、考核鉴定和读者自测自查。本书主要用作企业培训部门、职业技能鉴定培训机构、再就业和农民
工培训机构的教材，也可作为技校、中职、各种短训班的教学用书。
14、专业考试书
15、书本还可以，不够内容有点老了
16、应该挺全的，就是没有蜂蜜的检验，
17、这个书和现在考的好像没有什么作用了。
18、简单看了下，内容详实，很实用的一本书。
19、不错，值得我们这些基础差的去看
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