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《食品工程原理》

前言

　　为了落实《国务院关于大力推进职业教育改革与发展的决定》中提出的“积极推进课程和教材改
革，开发和编写反映新知识、新技术、新工艺、新方法，具有职业教育特色的课程和教材”的要求，
实施《2003～2007年教育振兴行动计划》，深化高等职业教育教学改革，坚持以就业为导向，以能力
为本位，面向市场、面向社会，为经济结构调整和科技进步服务，为就业和再就业服务，为农村、农
业和农民服务，推动职业教育与培训全面发展，大力提高教学质量。高职高专食品类系列教材编委会
决定，编写高职高专食品类教材系列，以适应我国食品类专业高等职业技术教育发展的需要。　　本
书面向食品行业生产第一线，以食品行业中基本的单元操作为主线，以职业技能培养为重点组织编排
内容，以能适应技能培训的教学要求，突出综合职业能力、实践能力的培养以及教材的实用性。同时
，本书还力求反映食品行业生产中所推广、应用的新知识、新技术、新工艺、新方法、新标准和新动
态，以体现教材的新颖性。本书既可作为高职高专院校食品类专业师生的教学书，又可作为食品企业
员工的参考书。　　本书由福建省侨兴轻工学校廖世荣主编，山西综合职业技术学院任石苟副主编，
四川工商职业技术学院江建军主审。编写人员还有广西工业职业技术学院张齐军、长春职业技术学院
张宝玲、漯河职业技术学院丁明洁、杨凌职业技术学院马兆瑞。　　在本书的编写中，参考了许多文
献、资料，难以一一鸣谢，在此一并感谢。　　本书在编写过程中，得到了高职高专食品类教材系列
编委会、全国轻工职业教育食品专业教学指导委员会、中国高等职业技术教育研究会的悉心指导、科
学出版社的大力支持和有关院校领导以及工作人员的大力支持和热情帮助，谨在此表示衷心感谢。
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《食品工程原理》

内容概要

《食品工程原理》主要内容包括：食品、生物技术行业生产过程中流体流动及输送、典型分离技术、
气流输送、粉碎与筛分、混合与均质、传热、蒸发、结晶、冷冻、蒸馏、吸收、萃取、干燥、新型分
离技术等单元操作的基本理论和基本知识。着重介绍各有关单元操作的基本概念和各单元操作的基本
原理，典型设备的结构、性能、特点及有关注意事项。
《食品工程原理》可作为高职高专食品类基础课教材，也可作为生产企业及相关技术人员学习的参考
书。
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《食品工程原理》

书籍目录

绪论第1章 流体流动及输送1·1 流体力学基础1·2 流体流动阻力1·3 输送管路的布置、安装及流量测
量1·4 液体输送机械1·5 气体输送机械第2章 典型分离技术2·1 沉降2·2 过滤2·3 离心分离2·4 压
榨第3章 气流输送、粉碎与筛分3·1 气流输送3·2 粉碎3·3
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《食品工程原理》

章节摘录

　　第1章流体流动及输送　　在食品工业所处理的原料、半成品和成品中，流体（液体、气体）占
大多数，原来是固体的物料有时也处理成溶液便于输送，流体输送是食品工业中最普遍的单元操作之
一。在生产过程中，根据工艺要求常需要将某些溶液或气体送至某个设备或某个车间，并使其保持最
适宜的流动条件，参与生产过程的其他单元操作。流体的流动不仅是指流体在管内或设备内流动，有
许多单元操作与流体流动直接有关，如搅拌、沉降等。同时传热和传质过程大都是在流体流动过程中
进行的，其过程速率与流体流动状况密切相关，所以传热和传质的研究也离不开流体流动的基本原理
。　　本章主要讨论流体输送过程有关的基本原理和基本规律，从而解决流体输送、管路安装布置和
输送机械的选型及设计问题。　　1．1流体力学基础　　流体在重力与压力的作用下达到平衡便呈现
静止状态；若平衡不能维持，便产生流动。静止流体的规律实际上是流体在重力作用下内部压力变化
的规律；流体流动的规律是指流体在一个系统的进、出口各种性质、状态的差异，通过物料衡算与能
量衡算，得到表示流体流动中流速变化与能量变化的基本规律。在讨论流体规律以前，应先了解一些
流体的主要物理量。
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