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《发酵工艺与设备》

内容概要

陶兴无主编的《发酵工艺与设备》将发酵工艺与发酵设备两方面的内
容结合起来，全面介绍了发酵工业所涉及的各个环节，包括微生物菌种的
选育及其培养、灭菌与除菌工艺及设备、厌氧发酵工艺及设备、好氧发酵
工艺及设备、发酵动力学以及发酵产物的分离提取，最后还简要介绍了发
酵过程参数检测及控制。每章章末配有复习思考题，方便读者自学。通过
对本书的学习，可以系统地掌握发酵工艺的基本理论和主要设备的工作原
理，并运用所学知识对发酵工程技术进行创新。
    《发酵工艺与设备》可作为普通高等院校生物工程、生物技术、食品
和制药等相关专业的教材，也可供有关的科研、设计和生产技术人员参考
。
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《发酵工艺与设备》

精彩短评

1、很不错的工具书 偏工程设备 质量好 价格再低些就更好了
2、这本书是难得的过人写的详尽，图文并重。而不是抄袭的书，编者下了功夫的，是认真的，不能
只看作者们的工作单位（并非名校）。本书对于学生和非本行的读者有益。推进。
3、一般都是三天就可以到货  其次 这本书是新版 比二手的书有更新的信息  而且 我们都对当当网买书
的服务很好
4、很容全面 简单易懂
5、很好的书，适合教学及自学，工作查阅之用。
6、对我这种没有学过发酵的，想科普下的是很有用的，比较满意
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